®

Valido de Lunes a Jueves
mediodia.

Meni0 por persona, no para
compartir.

Bebidas adicionales y espe-
ciales tendran suplemento.

S6lo para tomar en sala, No
take away.

Picoteo + principal + postre o
café + bebida

16,90€

Incluye bollito de pan.

(MenU no valido en festivos, ni
visperas de festivos)

sODASs



Picoteo:

Ensalada Caprese:

Con ricula, aguacate, cherry confitado,
burrata, pesto de albahaca de la casa y
nueces.

Mini Nachitos:

Totopos caseros gratinados con pollo,
coulis de platano, cebolla encurtida y
nata agria.

Boniato asado:

Boniato asado con stracciatella a la
tramontana con jamon serrano y
almendra con toque de miel.

Huevos rotos:

Huevos rotos con morcilla y coulis de
manzana.

Cuchara del dia:
Crema de calabaza con huevo duro.

sODASs



Principal:

RlSO'I"I'O: +1,50€ Lo puedes tomar como entrante

Risotto al estilo pad thai con mejillones
y huevo poché.

Taglial'e"e: +1,50€ Lo puedes tomar como entrante

Tagliatelle a la Puttanesca. Con base de
pomodoro, con verduras, atdn, aceituna
negra, y maiz con queso grana padano

DOP.

Bacalao O’bras:

Bacalao o'bras al estilo Soda’s con tinga
de bacalao al pastor, setas, huevo
batido, patata paja y alioli de lima.
Shawarma de jamoén:

Shawarma de jamén asado con lechu-
ga, tomate, encurtido y mayonesa de
Pedro Ximénez.

Corte de Carne:

Entrafa con parmentier de patata y
salsa argentina.

sODASs



Postre:

© Yogurt griego con polvo de galletas, uvas
y miel.

® Tarta de la abuela.

® Pannacotta de caramelo salado.

® Helado casero de dulce de leche y galleta.

® Helado: mini de cono y bombédn.

Bebida:

Cafa rubia / refresco / agua 500ml

Copa de vino :

Blanco: Tampesta Albarin
Blanco: Impresiones
Tinto: Petit Pittacum

iPrueba nuestros cafés especiales!

Matcha Honey Latte
Leche Dorada
Dulce Cafeée

Puedes anadir tu digestivo +5€

”/2 al'/"/ [enic:

Clasico, Maracuya o Granadina

SODASs




